
 

Våra bröllopsmenyer 
 
   

Bröllopsuppdukning, enklare blomsterarrangemang & värdshusets 
mineralvatten samt lokalhyra (lördagar till 01.00) & ljudanläggning ingår. 

Minimiantal vid beställning av buffé är 30 vuxna gäster, 
för övriga menyer är minimum 20 gäster.  

Söndagsbrunch för brudparet + 4 ingår då totala notan överstiger 30000:-. 
Slutgiltigt antal gäster meddelas 30 dagar innan tillställningen. 
Kuvertpriset faktureras i förskott efter bekräftad beställning.  

Slutbetalning av barnota betalas på plats med kort. 
 

Bröllopsmenyerna gäller 2024 
 
 

 

Barnfestmeny 
 

Varm toast med cheddarost & skinka 
 

*** 
 

Grillad kyckling med bearnaisesås serveras med  
pommes frites & liten grönsallad  

 
*** 

 

Barnglass 
 

*** 
 

En dryck 
 
 

295kr 
(barn 1-12 år) 

 
Barnfestmenyn gäller ej vid bufféer 

 



 

Hav & Land 
 

 

Välkomstdrink 
Cava – 1 glas 

( + 85:- Champagne) 

 

*** 
 

Förrätt till bords 

½ gratinerad hummer på värdshusets vis 

 Chablis – 1 glas 

 
*** 

 

Buffé 

 

Västerbottenpaj med löjrom & rödlök 

Romansallad med caesardressing & surdegskrutonger 

Rödbetor med getost, pumpakärnor & honung 
Skaldjurssallad med scampi & vinkokta greenshellmusslor 

Cocktailtomater med rödlök & basilika 

Värdshusets potatisgratäng 

Lax med ingefära, lime & chili 

Grillad oxfilé med provencalesås 

Husets filmjölksbröd & surdegsbröd med tapenade & smör 

Lagrade ostar, värdshusets fikonmarmelad & oliver med fröknäcke 

 Cabernet Sauvignon alt Chablis – 1 glas 

 

*** 
 

Värdshusets bröllopstårta 

Vit chokladmousse med hallonkompott på mandelbotten  

alt. 

Choklad- & passionsfruktsmousse på browniebotten 

 
Kaffe / Te 

Avec – 1 glas 

 

1395 kr/kuvert  

Alkoholfritt alternativ och barn över 12 år 1295 kr/kuvert  
För barn upp till 12 år 600 kr/kuvert (inkl måltidsdryck)  

 



 

Gård & Stuga 
 

 

Välkomstdrink 
Cava – 1 glas 

( + 85:- Champagne) 

 

*** 
 

Västerbotten Royal med löjrom, rödlök & örtsallad 
Riesling – 1 glas 

 
*** 

 

Helstekt oxfilé med gulbetor, grön sparris serveras med  
potatis- & jordärtskocksterrin, Madeirasky & krasse 

Cabernet Sauvignon – 2 glas 

 

*** 
 

Hallonsorbet 
Muscadel – 1 glas 

 

*** 
 

Värdshusets bröllopstårta 
Vit chokladmousse med hallonkompott på mandelbotten  

alt. 

Choklad- & passionsfruktsmousse på browniebotten 
 

Kaffe / Te 

Avec – 1 glas 

 

1295 kr/kuvert  

Alkoholfritt alternativ och barn över 12 år 1195kr/kuvert  
För barn upp till 12 år 650kr/kuvert alt Festmeny barn 295 kr/kuvert  

Vid båda barnmenyerna ingår det måltidsdryck till maten.  

 



 

Slott & Herrgård 
 
 

Välkomstdrink 
Champagne – 1 glas 

 
*** 

 

Tre sorters kanapéer 
Löjrom, skagen & rökt hjort 

Chablis – 1 glas 

 

*** 
 

Helstekt hjortfilé med friterad schalottenlök serveras med 
  potatis- & västernbottenterrin & portvinssky 

Bordeaux – 1 glas 

 

*** 
 

Mjölkchokladcrème med hallon & kakaomüsli 
Muscadel – 1 glas 

  

*** 

 
Värdshusets bröllopstårta 

Vit chokladmousse med hallonkompott på mandelbotten  

alt. 

Choklad- & passionsfruktsmousse på browniebotten 
 

Kaffe / Te 

Avec – 1 glas 

 
*** 

 
Vickning 

Tortillas med pulled pork, cheddarost & guacamole 

 

1595 kr/kuvert  

 Alkoholfritt alternativ och barn över 12 år 1495 kr/kuvert  
För barn upp till 12 år 795 kr/kuvert alt Festmeny barn 295 kr/kuvert  

Vid båda barnmenyerna ingår det måltidsdryck till maten. 
 


